DA NOI

CUCINA MEDITERRANEA

Antipasti

Insalata Invernale 14
Blattsalat mit Fenchel, Granatapfel, Ziegenkdse und

Speck-Chips

Carpaccio di vacca 29/38

Rindscarpaccio mit Granatapfel-Fenchelsalat

Antipasto « Da Noi» fiir 2 Personen 39

Gemischte Antipasti-Platte, Parmaschinken, Salami,
grilliertes Gemiise, Bruschette, Arancini, Kroquetten und
italienscher Kase

Tortino di tartufo 22
Triffeltortino mit Parmesanschaum und frischem Winter

Triffel

Sauté di vongele 32/42

Sautierte Venusmuscheln mit Knoblauch Crostino

Zuppa di zucca 18

Kiirbiscremesuppe mit Krautercroutons

Baccala di mantecato 22

Kabeljau-Nocke auf Polentacrostini und Oliven-Crumble

Fir Fragen zur Herkunft sowie Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Gastgeber*innen. Alle unsere Brot- und Backwaren
stammen aus der Schweiz. Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt.



DA NOI

CUCINA MEDITERRANEA

Primi

Gnocchi di Ricotta con coda alla vaccinara 29 / 34
Hausgemachte Ricotta Gnocchi mit

Ochsenschwanzragout

Tagliolini al tartufo 34 /39

Hausgemachte Tagliolini mit schwarzem Winter Triiffel

Spaghetti Vongole 29 /34
Unser Klassiker — Spaghetti alle Vongole nach Art des

Hauses

Ravioli di zucca e mascarpone 30/ 35

Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Kiirbis und
Mascarpone, serviert in Thymianbutter und
Parmesanchips

Orecchiette di manzo 29 /34

Frische hausgemachte Orecchiette mit Rindsfiletstreifen,
pikant gewlirzt

Cavatelli con porcini e castagne 29/ 34

Cavatelli mit Steinpilzen und Kastaniencrumble

Risotto al pomodoro 23/ 26

Tomatenrisotto mit Basilikum und Buratta

Fir Fragen zur Herkunft sowie Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Gastgeber*innen. Alle unsere Brot- und Backwaren
stammen aus der Schweiz. Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt.



DA NOI

CUCINA MEDITERRANEA

Secondi

Filetto di manzo 56

Rindsfilet (200 g) vom Grill mit Steinpilz Sauce und
Pastinakenpliiree dazu Beilage nach Wahl

Guancia di vitello 48

Kalbsbackchen serviert mit leicht pikanter Polenta

Nodino di Vitello 52

Kalbsfilet im Rohschinkenmantel mit Parmesanschaum
dazu Gemiise und Beilage nach Wahl

Gamberoni all® acqua pazza 42

Crevetten-Schwinze in “acqua pazza“ ein Sud aus
Tomaten, Knoblauch Kapern, Oliven, Spinat und
Beilage nach Wahl

Sorpresa vegana ‘3?7 29

Vegane Uberraschung des Kiichenchefs

Pesce

Pesce del giorno Preis pro Person 52
Frischer Fisch des Tages fiir zwei Personen mit

saisonalem Gemiise — Beilage nach Wahl

Filetto di branzino in crosta 42

Wolfsbarschfilet in einer Panko-Kruste serviert mit
Spinat und Beilage nach Wahl

Beilagen

Tagliatelle, Safranrisotto, Ofenkartoffeln, Pommes frites oder
Buttergemiise

Fir Fragen zur Herkunft sowie Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Gastgeber*innen. Alle unsere Brot- und Backwaren
stammen aus der Schweiz. Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt.



