DA NOI

CUCINA MEDITERRANEA

Antipasti

Insalata Da Noi 14

Gemischter Salat mit frittiertem Ei, Parmesanchips und
Hausdressing

Diversamente caprese 17/ 25

Tomatentatar mit Burrata und Basilikum

Antipasto ricco fiir 2 Personen 39

Gemischte Antipasti-Platte, Parmaschinken, Salami,
Gemiise, Bruschette, Arancini, Kroketten und italienscher
Kase

Vegetarische Option auch erhiltlich

Prosciutto e melone moderno 18/ 26

Melonen-Carpaccio dazu Rohschinkenwiirfel mariniert
mit Olivendl und Peperoncini

Ceviche di ricciola 28 / 37

Gelbflossenmakrelen-Ceviche mit Pfirsich, Sojasprossen
und knusprigem Quinoa

Gazpacho 16

Sommerliche Suppe, kalt serviert

Fur Fragen zur Herkunft sowie Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Gastgeber*innen. Alle unsere Brot- und Backwaren
stammen aus der Schweiz. Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt.



DA NOI

CUCINA MEDITERRANEA
Primi

Gnocchi vegetariani 27/ 32

Hausgemachte Kartoffel-Gnocchi mit saisonalem
Gemdiseragout und gerdaucherter Burrata

Linguine all’astice 37/ 42

Hausgemachte Linguine mit Hummerragout, kraftiger
Hummerbisque, Cherrytomaten, Burrata und Pistazien-
Crumble

Spaghetti vongole e gamberetti 29/ 34

Unser Klassiker, Spaghetti Vongole verfeinert mit
Crevetten

Ravioli alla bolognese 28/ 33

Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Bolognese, serviert auf
Parmesanschaum

Orecchiette di manzo 29 /34

Hausgemachte Orecchiette mit Rindsfiletstreifen und
Cherrytomaten, pikant gewdrzt

Spaghetti aglio e olio moderna 24 /29

Peperoncini Spaghetti mit Knoblauchsauce, serviert auf
schwarzer Knoblauchcréme dazu Brot-Crumble

Risotto zola, mirtilli e mandorle 25/ 30

Gorgonzolarisotto mit frischen Heidelbeeren und
gerésteten Mandelsplittern

Tagliolini al tartufo 30/35

Hausgemachte Tagliolini mit Sommertriiffel

Fur Fragen zur Herkunft sowie Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Gastgeber*innen. Alle unsere Brot- und Backwaren
stammen aus der Schweiz. Preise in CHF inkl. 8.1 % MwsSt.



DA NOI

CUCINA MEDITERRANEA

Secondi

Filetto di manzo 56

Rindsfilet (200 g) vom Grill mit Krduterseitlingsauce,
saisonalem Gemiise und Beilage nach Wahl

T-Bone di maiale 38

T-Bone vom Schweizer Schwein serviert mit Apfeljus,
saisonalem Gemdse und Beilage nach Wahl

Scaloppine al limone 40

Kalbsschnitzel mit Butter-Zitronensauce, saisonalem
Gemdiise und Beilage nach Wahl

Galletto alla fiorentina 38

Mistkratzerli mit Rotweinjus, saisonalem Gemiise und
Beilage nach Wahl

Sorpresa Vegana GF 29

Vegane Uberraschung des Kiichenchefs

Pesce

Pesce del giorno Preis pro Person 52
frischer Fisch des Tages fiir zwei Personen mit

saisonalem Gemiise und Beilage nach Wahl

Filetto d‘orata 39

Doradenfilet mit Sauce Hollandaise, saisonalem
Gemiise und Beilage nach Wahl

Beilagen

Tagliatelle, Safranrisotto, Ofenkartoffeln, Pommes frites oder Gemiise

Fur Fragen zur Herkunft sowie Allergenen wenden Sie sich bitte an unsere Gastgeber*innen. Alle unsere Brot- und Backwaren
stammen aus der Schweiz. Preise in CHF inkl. 8.1% MwsSt.



